
Öffnungszeiten
Mo. - Fr. 11:00 - 21:00 Uhr

Sa., So. und Feiertage: 12:00 - 22:00 Uhr

Herzlich Willkommen
Genießen Sie die besten traditionellen Gerichte aus  

der vietnamesischen Küche und faszinierende  
Sushi-Kreationen im Nami Restaurant.  

Wir begleiten Sie auf eine kulinarische Entdeckungsreise.

Traditionelle Vietküche
Wir kombinieren traditionelle vietnamesische Kochtechnik  

mit Saisons frischen regionalen Produkten.  
Bei uns erkennen Sie die originalen vietnamesischen Gerichte  

in einer gemütlichen asiatischen Atmosphäre.

Moderne Sushi Kreationen
Inspiriert vom modernen japanischen Sushi ist unser Ziel,  

neue Sushi-Kreationen zu schaffen und mit Genuss zu füllen.  
Wir legen besonderen Wert auf Frische und Qualität.  

Lassen Sie sich von uns überzeugen.
Unser Essen wird aus den frischesten Zutaten zubereitet, was die 
bestmögliche Qualität und Genuss für unsere Kunden garantiert.

Tischreservierung Event Anfragen
Feiern Sie bei uns ganz entspannt Ihre Firmen-, Geburtstags-,  

Hochzeits-, Abschluss-, Weihnachtsfeier, den Rest erledigen wir.  
Wir gestalten Ihre private Feier ganz nach Ihren speziellen Wünschen. 

Schicken Sie uns ganz einfach eine Anfrage mit Ihren Wünschen 
oder rufen Sie uns an.







Suppen
V1 Miso Suppe

Miso-Brühe mit Meeresalgen, Frühlingszwiebeln , Sesame und

a Seidentofu 6  5,0
b Lachs 4 6,5

V2 Tom Kha Suppe
Kokosmilch, Milch, Tomaten, Champignons, Zitrongras, Gemüse,  
Koriander und Frühlingszwiebeln. Wahlweise mit 

a Seidentofu 6   6,0
b Hühnerstreifen   6,5
c Garnelen 2 7,9
d Lachs 4  7,9

V3 Meeresfrüchte Suppe (leicht scharf) 2,4 8,5
Fisch, Garnelen und Cherrytomaten, mit einem Schuss Limettensaft 



Salate
V10 Wakame Salat 11  7,0

Japanischer Algensalat mit Sesam

V11 Salmon Salat B,T,4,5,6  19,5
Schottischer Lachs gegrillt, Salat der Saison, Avocado, 
Kresse, Caviar, Soju-Balsamico, Trüffelöl

V12 Chirashi Salat 4 18,9
Sashimi Variation, gemischter Salat, Avocado, Kresse, Kaviar,  
Miso-Vinaigrette, Trüffelöl

V13 Mango Salat B,T,5,6  (leicht scharf) 9,5
Gartensalat, frische Mango, Lotussprossen, fein gehackte Erdnuss,  
Gurke, Paprika, Koriander, frischen Kräutern, hausgemachte  
Limetten-Fisch-Vinaigrette und

a Tofu 6  10,9
b Hühnerstreifen  13,9
c Gebackene Hühnerbrust   14,9
d Garnelen 2 18,9

V14	 Miến	Trộn	B,T,5,6 9,5
Glasnudeln, Gartensalat, vietnamesische Kräuter, fein gehackte Erdnuss, 
Gurke, Paprika, Röstzwiebeln, hausgemachte Limetten-Fisch-Vinaigrette

a Tofu 6  11,9
b Hühnerstreifen  14,9
c Garnelen 2  18,9



Starters
V20 Edamame 6   6,9

Gedämpfte japanische grüne Bohnen mit Meersalz

V21	 Há	Cảo
Gedämpfte Teigtaschen mit Füllung aus

a Gemüse  6,0
b Hähnchen 6,5
c Garnelen 2 7,0

V22 Ha Noi Spring Rolls 1,3 (2 Stk.)   7,0
Gold gebackenes Reispapier gefüllt mit Hackfleisch, Ei, Glasnudeln,  
Morcheln mit verschiedenem Gemüse. Dazu Süss-Sauer-Chilli-Dip

V23 Summer Rolls 1 (2 Stk.)
Frische Reispapierrollen gefüllt mit Reisnudeln, Salat, Gurke, Kräuter  
mit Koriander. Dazu Kokos-Hoisin-Dip. Wahlweise mit

a Tofu 6  6,5
b Hühnerstreifen  7,5
c Garnelen 2 7,9

V24 Peanut Butter Magic Stick 1,5,6 (2 Stk.)   6,5
Tofu-Spieße mit einem knusprigen Panko-Mantel überzogen.  
Dazu eine herzhafte Erdnuss-Sauce mit gerösteten Erdnüssen

V25 Scampi Tempura (2 Stk.) 2 8,5
Tempura Riesengarnelen in leichtem Tempurateig

V26 Bo La Lot (4 Stk.) 7,5
Gegrilltes Rinderhackfleisch ummantelt in Betelblättern,  
serviert mit Limetten-Fisch-Vinaigrette



Fancy Starters
V28 Salmon Aburi Ponzu 4 10,9

Flambierter Lachs, Ponzu, Marinade, Kaviar

V29 Tuna Tataki Miso 4 12,9
Flambierter Thunfisch, Miso Soße, Unagi Soße

Starter Mix
V31 Mix Appetizer Veggie 5  21,9

Erdnuss-Butter-Stick, 1 Sommerrolle, 2 Veggie Gyoza, Salat Mix

V32 Mix Appetizer (für 2 Personen) 29,9
2 Sommerrollen, Bo La Lot, Mango Salat, Salmon Aburi Ponzu

V33 Surprise Plate (für 5 Personen) 69,9



Hauptspeisen
Nami‘s Köstlichkeiten

30	 Bún	Bò	Lá	Lốt	B,T,6 (pikant) 18,9
Reisnudeln mit gegrilltem Rindhackfleisch, ummantelt in  
Betelblättern, Gurke und Gartensalat. Dazu vietnamesische  
Kräuter & Limetten-Fisch-Vinaigrette

31	 Bún	Nem	Hà	Nội	B,T,1,6 (pikant) 15,9
Reisnudeln mit Ha Noi‘s Frühlingsrollen, Gartensalat, Gurke,  
vietnamesische Kräuter. Dazu Limetten-Fisch-Vinaigrette

32	 Bún	Bò	Nam	Bộ	B,T,6 (pikant)
Warmer Reisnudelsalat mit gebratenem Rindfleisch, 
Gemüse, Kräuter, Erdnüsse, Ingwer-Limetten-Dressing

a Tofu 6  14,0
b Hühnerstreifen 16,0
c Rindfleisch  17,0
d Garnelen 2 18,9

33	 Bún	Chả	Nướng	(pikant)	 16,9
Reisnudeln, gegrilltes Schweinebauchfleisch, Gurke, Gartensalat, vietnam. 
Kräuter, Limetten-Dressing-Soße



34	 Phở	Hà	Nội	(Vietnams Nationalgericht) 
Traditionelle vietnamesische Reisbandnudelsuppe in kräftiger, klarer 
Brühe mit Anis und weiteren asiatischen Gewürzen, Ingwer, Sojasprossen, 
Basilikum, Frühlingszwiebeln und Koriander. Wahlweise mit

a Tofu 6  13,9
b Hühnerstreifen 15,5
c Rindfleisch  16,5
d Rindfleisch & gegrillte Roastbeefscheiben  20,9

35	 Mỳ	Bay	5 
Fliegende Nudeln mit frischem Salat, gedämpftem Gemüse,  
Erdnuss-Kräuter-Sauce, wahlweise mit

a Tofu 6  15,5
b Hühnerstreifen 16,9
c Gebackener Hühnerbrust  18,5
d Rindfleisch  18,5
e Knuspriger Ente 19,9
f Knusprigen Garnelen 2 19,9



Special Wok
Gebratene Nudeln mit frischem Gemüse der Saison, 

Ei, Sojasprossen, Pak Choi, Frühlingszwiebel, Koriander 6,9

Wähle deine Beilage:

40 Reisbandnudeln

41 Glasnudeln

42 Udon-Nudeln 1 

43 Gebratener Reis

Wähle deine Zutat:
a Tofu 6  13,5
b Hühnerstreifen 15,0
c Gebackene Hühnerbrust  16,5
d Rindfleisch  17,5
e Knusprige Ente 1 18,9
f Garnelen 2  17,9
g Rind-, Hühnerfleisch & Garnelen 1 17,9

45 Peanut Dream B,5,7 (leicht scharf)
Cremiges Erdnusssoße, Kokosmilch, Gemüse, Süßkartoffeln, Gartensalat, 
fein gehackte Erdnuss, Jasminreis, wahlweise mit

a Tofu 6  13,5
b Hühnerstreifen 15,0
c Gebackener Hühnerbrust 1 16,5
d Rindfleisch  17,9
e Knuspriger Ente 1 18,9
f Garnelen 2 17,9



46	 Rotes	Curry	7,B,D,G,L  (pikant)
Rotes Curry, Kokosmilch, saisonales Gemüse, Gartensalat und  
Basilikum. Serviert mit Jasminreis, wahlweise mit

a Tofu 6  13,5
b Hühnerstreifen 15,0
c Gebackener Hühnerbrust 1 16,5
d Rindfleisch 17,9
e Knuspriger Ente 1 18,9
f Garnelen 2  17,9
g Schottischem Lachs 4 22,0

47 Mango Lover B,7 (leicht scharf)
Mango-Curry-Soße, Ananas, saisonales Gemüse, Kokosmilch  
und Gartensalat. Serviert mit Jasminreis, wahlweise  mit

a Tofu 6  13,5
b Hühnerstreifen 15,0
c Gebackener Hühnerbrust  1 16,5
d Rindfleisch  17,9
e Knuspriger Ente 1 18,9
f Garnelen 2 17,9

48	 Teriyaki	on	Ion	6,11  (pikant)
Scharfe Teriyaki-Soße mit saisonalem Gemüse, Knoblauch,  
Chili und Gartensalat. Serviert mit Jasminreis, wahlweise mit 

a Tofu 6  16,0
b Hühnerstreifen 17,0
c Gebackener Hühnerbrust 1 18,5
d Rindfleisch  19,5
e Knuspriger Ente 1 20,9
f Garnelen 2 19,9
g Gegrilltem schottischem Lachsfilet 4 27,0



Happy Kids
50 Gebratene Nudeln oder -Reis 3

mit Ei und Gemüse, dazu

a Tofu 6  7,9
b Hühnchen  8,9
c Garnelen 2  9,9

51 Sushi Kids 10,0
Gurke Maki, Mini Avocado Tempura

Tepanyaki Grill 
Dazu Guacamole – Grüner Spargel – Sesamreis

G1 Sake – Yaki 200g 4,11 27,0
Gegrillter schottischer Lachs, Miso-Sake

G2 Maguro-Yaki 200g 4,11 27,0
Gegrilltes Thunfischsteak, Miso-Sake Sauce

G3 Scampi-Yaki 2,11 35,0
Gegrillte Riesengarnelen, Miso-Sake Sauce

G4 Kamo-Yaki 11 29,0
Gegrillte Barbarie-Entenbrustfilet, Teriyaki-Sesam Sauce

G5 Beef-Yaki 11 24,0
Gegrilltes Rindfleisch in Betelblättern, Yakiniku Sauce

G6 Anago-Yaki 4,11 29,0
Gegrillter Aal, Unagi Sauce

G7	 Surf	&	Turf	Nami‘s	Style	2,4,11 37,0
Gegrillte Roastbeef Scheiben, Riesengarnelen,  
Teriyaki-Sesam Sauce



Sushi
Serviert mit Sojasauce 6, Sushi Ingwer und Wasabi

Nigiri (2 Stk.)

S1 Sake 4 Schottischer Lachs 6,5

S2 Maguro 4 Thunfisch 6,8

S3 Ebi 2 Großgarnelen  7,0

S4 Anago 4 Aal, Unagi Sauce, Sesam  6,8

S5 Rose Sake Aburi 4 Flambierter Lachs  6,8

S6 Rose Maguro Aburi 4 Flambierter Thunfisch  7,0

S7 Avocado  Avocado 5,5

S8 Nami Nigiri Chef‘s recommendation 4 7,5
Gehackter schottischer Lachs, umhüllt mit flambierten Lachs

Maki (6 Stk.)

S11 Avocado Maki B,T,11   Avocado, Sesam 5,5

S12 Kappa Maki B,T,11   Gurke, Sesam 5,5

S13 Rucola Maki B,T,7  Rucola , Frischkäse 5,5

S14 Sake Maki B,T,4 Schottischer Lachs 6,5

S15 Tekka Maki B,T,4 Thunfisch 6,5

S16 Ebi Avocado Maki B,T,2 Garnelen, Avocado 6,8

S17 Sake Avocado B,T,4 Schottischer Lachs und Avocado 6,8



Ura Maki  (8 Stk.)
Alle Uramaki beinhalten Sesam

S21  Yasai Roll Veggie B,T,7,11   8,5
Avocado, Gurke, Spargel, Mango, Frischkäse

S22 Alaska Roll B,T,4,7,11 9,5
Schottischer Lachs, Avocado, Frischkäse, Tobiko

S23 Sake Rucola B,T,4,7,11 12,5
Schottischer Lachs, Rucola, Frischkäse

S24	 Maguro	I-O	B,T,4,7,11 12,5
Thunfisch, Gurke, Tobiko

S25	 Ebi	I-O	Rolls	B,T,2,4,8,11 11,5
Garnele, Gurke, Frischkäse, Tobiko

Nami Special Rolls
mit 2 hausgemachten verschiedenen Soßen und Sesam

  4 Stk.  8 Stk.

S31 Vegan Lover B,T,6,11   7,5 14,0                                                             
Spargel, Avocado, Mango, Gurke, ummantelt mit Shisoblättern 

S32 Veggies Favorite B,T,6,7,11 7,5 14,0
Verschiedenes Gemüse, Frischkäse, ummantelt mit Gurke

S33 Avocado Special B,T,1,6,7,11   7,5 14,0
Avocado, Gurken, Mango, Spargel, 
umhüllt von Avocado und Sesam

S34 Green Dragon B,T,1,2,6,7,11 8,5 16,0
Garnelen-Tempura, Frischkäse, Gurken, 
Unagi-Sauce, ummantelt mit Avocado



S35 Black Dragon B,H,I,T,2,4,6,7,11 9,0 17,0
Ebi-Tempura, Avocado, Tobiko, Unagi-Sauce, 
ummantelt mit gegrilltem Süßwasseraal

S36 Red Dragon B,T,4,6,7,11 9,5 18,0
Ebi-Tempura, Frischkäse, Gurken, ummantelt  
mit schottischem Lachs, getoppt mit Tobiko

S37 Flamenco Salmon B,H,I,T,4,6,11  9,5 18,0
Avocado,  schottischer Lachs, Frischkäse, ummantelt  
mit flambierten Lachs

Temaki (1 Stk.)
Handgerollt mit Tobiko und Sesam

S41 Temaki Sake B,T,4,11 Schottischer Lachs, Avocado 5,9

S42 Temaki Ebi B,T,2,8,11 Garnele, Gurke, Avocado 5,9

S43 Temaki Vegetarian B,T,11  Verschiedenes Gemüse 5,9

Sashimi
Rohe Fischscheiben 

S51 Sake Sashimi 4 (5 Stk.) Schottische Lachsscheiben  14,0

S52 Marugo Sashimi 4 (5 Stk.) Thunfischscheiben  15,0

S53 Marugo & Sake 4 (je 3 Stk.) 17,0
Thunfisch und Schottischer Lachs

S54 Moriawase (12 Stk.) Gemischtes Sashimi mit Kaviar 29,0



Tempura Hot Big Rolls (6 Stk.)
mit 2 hausgemachten verschiedenen Soßen und Sesam

S71 Nami Tempura 1  B,T,1,4,6,7,11  10,5
Gekochter Lachs, Avocado, Gurke, Lauch

S72 Nami Tempura 2   B,T,1,4,6,7,11 10,5
Gekochter Thunfisch, Gurke, Lauch

S74	 Crunchy	Chicken	Roll	B,T,1,6,7,11 11,0
Knuspriges Hühnchen, Frischkäse, Gurke

S75	 Crunchy	Duck	Roll	B,T,1,6,7,11  12,5
Knusprige Ente, Gurke, Frischkäse

S76	 Crunchy	Veggie	Roll	B,H,I,T,1,6,11  11,0
Verschiedenes Gemüse, Frischkäse

Tempura Hot Small Rolls  (8 Stk.) 
mit 2 hausgemachten verschiedenen Soßen und Sesam

S77 Mini-Sake Tempura B,T,1,4,6,7,11  8,0
Gekochter Lachs, Lauch

S78 Mini-Tekka Tempura B,H,I,T,1,4,6,7,11  8,0
Gekochter Thunfisch, Lauch, scharfe Soße 

S79 Mini Avocado Tempura  B, T,1,6,7,11  8,0
Avocado



Sushi Sets
zu jedem Set gibt es von 11-16 Uhr eine gratis Miso Suppe dazu

S81 Veggie Set 1 (18 Stk.) B,T,6,11  12,9
• 6 Kappa Maki • 6 Avocado Maki • 6 Rucola Maki

S82 Veggie Set  2 (22 Stk.) B,T,6,11  19,0
• 8 Yasai Roll Veggie • 6 Kappa Maki • 8 Mini Avocado Tempura  

S83 Nami Set (9 Stk.) B,T,2,4,6,11  12,9
• 6 Sake Maki • 3 Nigiri (Garnele, Avocado und Lachs)

S84 Maki Mix Set (18 Stk.) B,H,I,T,4,6,11  14,9
• 6 Sake Maki • 6 Thunfisch Maki • 6 Kappa Maki

S85 Thunfisch Set (15 Stk.) B,T,4,6,11  18,9
• 8 Maguro Inside-Out • 6 Maguro Maki • 1 Maguro Nigiri

S86 Garnelen Set (15 Stk.) B,T,2,6,11  18,9
• 8 Tempura Inside-Out • 6 Ebi Maki • 1 Ebi Nigiri 

S87 Lachs Set (17 Stk.) B,T,4,6,11  19,9
• 8 Alaska Inside-Out • 6 Sake Maki • 3 Sake Nigiri 

S88 Sushi Chef‘s Recommendation  (für 1 Person) B,T,4,6,11  29,0
Sashimi, Nigiri, Maki Roll, Special Roll, Crunchy Roll

S89 Sushi Surprise (für 2 Personen) B,T,4,6,11  49,0
Sashimi, Nigiri, Maki Roll, Special Roll, Crunchy Roll

S90	 OMAKASE	B,H,I,T,2,4,6,11 (pro Person)  59,0
Chef’s Choice – ab zwei Personen
Omakase bedeutet so viel wie „Ich werde es Ihnen überlassen“.
Die Auswahl trifft für Sie unser Sushi-Chef.
Lehnen Sie sich bequem zurück und lassen Sie sich von einer exklusiven 
Auswahl an Sushi-Kreationen überraschen.



Desserts
D1 Goldene Banane 1  6,0

Gebackene Banane mit Honig 

D2 Coco-Banane 1,5,7  6,5
Gebackene Banane mit Kokoscreme und Erdnüsse 

D3	 Mango	Sticky	Rice	7,11  7,0
Süßer Klebreis mit frischer Mango, dazu Kokosmilch und Sesam

D4 Mochi Eiscreme 8  8,9
Japanischer Reiskuchen, gefüllt mit verschiedenen Eissorten, 
serviert mit Obst

D5 Eisbecher (mit 3 Eiskugeln) 7 7,5
Erdbeere, Vanille, Schokolade

D6 Panna Cotta 7 7,9
Mit Maracuja

Extra Beilagen 
Reis 2,5
Reisnudeln 3,0
Udonnudeln 3,0
Süßkartoffelpommes 4,5
2 Stk. gebackenes Hühnerfleisch 5,9
Extra Soßen 4,0
Curry | Erdnuss 5 | Hoisin | Teriyaki | Mango



Getränke
Wasser 0,3l / 0,7l

N1 Vio Wasser 3,5 / 6,9 
 still
N2 Vio Wasser 3,5 / 6,9 
 sprudel

Softdrinks 0,2l / 0,4l

N3 Coca Cola 3,0 / 4,5
N4 Coca Cola Zero 3,0 / 4,5
N5 Fanta 3,0 / 4,5
N6 Sprite 3,0 / 4,5
N7 Spezi 3,0 / 4,5

Saft/Schorle 0,2l / 0,4l

N11 Apfel 3,3 / 5,5
N12 Maracuja 3,3 / 5,5
N13 Mango 3,3 / 5,5
N14 Rhabarber 3,3 / 5,5
N15 Litschi 3,3 / 5,5
N16 Kiba 3,3 / 5,5

Homemades 0,4l

N20	 Đá	Chanh	 7,5
Hausgem. Limonade mit frisch 
gepresstem Limettensaft

N21	 Lychee	Lemonade	 7,5
Litschis mit frischem Limetten-
saft, Rohrzucker mit Soda auf Eis

N22	 Raspberry	Night	 7,5
Frische Himbeeren, Basilikum-
samen, Limetten und Zitro-
nengras-Eistee

N23	 Thơm	Dứa	 7,5
Ananassaft und Kokosmilch

N24	 Trà	Đá	 7,5
Frisch aufgebrühter Grüntee auf 
Eis mit Ingwer und Limettensaft

Smoothies 0,4l

N30	 Nami	Raspberry	 7,9
Frische Himbeeren, Mango 
und Limettensaft

N31 Avocado Dream 7,9
Frische Avocados, Kokosmilch 
und Ananassaft

N32 Mango Lassi 7,9
Mango und Kokosmilch

N33 Good Morning Nami 7,9
Frische Ingwer, Gurke, Apfelsaft 
und frisch gepress. Limettensaft



Tee

N40	 Trà	Chanh	Sả 4,9
Heißer Limettensaft mit 
frischem Ingwer, Zitronengras 
und Honig (fruchtig)

N41	 Trà	Hoa	Hồng 4,9
Bio-Rosenknospen mit 
Limetten, Gojibeeren und Honig

N42 Jasmine Tee  4,5
Mit feinem Aroma, junge  
Jasminblüten

N43 Green Tea from Vietnam  4,5
Grüntee aus der Hauptstadt Hanoi

N44	 Oolong	Tee	 4,5
Ein Geschmack aus grünem 
und schwarzem Tee, entfaltet 
eine zarte und duftige Note

N45 Pfefferminz Tee  4,9
Aus frischen Pfefferminzblättern

N46	 Ingwer	Tee	 4,9
Frisch geschnittener Ingwertee

Kaffee

N50 Vietnam. Kaffee 7  4,5
mit gezuckerter Kondensmilch

N51 Vietnam. Kaffee 7 5,5
mit gezuckerter Kondensmilch 
und Eiswürfel

Bier 0,3l / 0,5l

N60 Krombacher 3,9 / 5,5 
 Pils (vom Fass)

N61  Radler (mit Fanta) 3,7 / 5,2
N62 Diesel (mit Cola) 3,7 / 5,2

 Flasche

N63 Tiger (Singapur) 4,5
N64 Asahi (Japan) 4,5
N65 Singha (Thailand) 4,5
N66 Erdinger (Weizenbier) 5,5
N67 Erdinger (Weizenbier) 5,5 
 alkoholfrei  5,5
N68 Erdinger  (Weizenbier) 5,5 
 dunkel
N69 Hanoi Bier (Vietnam) 4,5
N70 Saigon Bier (Vietnam) 4,5



Aperitifs & Cocktails

N80 Hugo  7,9
N81 Aperol Spritz 7,9
N82 Summer Magic  9,9

Frische Himbeeren, Maracuja, 
Limetten, Zitronengras, Vodka

N83 Yellow Dragon  9,9
Junger Ingwer, Mango- & 
Orangensaft, Vodka, Zitronen-
gras

N84 Hanoi Mule  9,9
Naturreis Vodka, Ingwer,  
Limettensaft mit Soda

Shots 2cl

N90 Ramazzotti 3,5
N92 Nếp	Mới 3,5
N93 Helbing 3,5
N94 Aalborg 3,5
N95 Linie 3,5
N96 Baileys 3,5
N97 Jägermeister 3,5

Rotwein 0,2l / 0,7l

Merlot Cabernet 7,5 / 26,9 
(trocken) 

Puglia Primitivo 6,9 / 24,9 
(halbtrocken) 

Weißwein 0,2l / 0,7l

Fumées Blanches 7,5 / 26,9
(trocken) 

Pinot Grigio 6,9 / 24,9 
(halbtrocken) 

Château Le Dauphin 0,2l 
(lieblich) 7,9

Rosé 0,2l / 0,7l

Le Cèdre Rose 7,5 / 26,9 
(trocken) 

Tabernus Rose 6,9 / 24,9 
(halbtrocken) 



ALLEGERNE

1 Glutenhaltige/s Getreide 2 Krebstiere 3 Ei 4 Fisch 5 Erdnüsse 6 Sojabohnen  

7 Milch/-Erzeugnisse (laktosehaltig) 8 Schalenfrüchte/Nüsse 9 Sellerie 10 Senf 

11 Sesamsamen 12 Schwefeloxid/Sulfite 13 Lupine 14 Weichtiere

ZUSATZSOTFFE

A Mit Süßungsmitte(n) B Mit Zucker(n) und Süßungsmittel(n) C Aspartam (eine Phenylalaninquelle) 

D Kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken E Süßholz F Erhöhter Koffeingehalt 

G Enthält Koffein H Mit Farbstoff I Mit Konservierungsstoff J Mit Nitritpökelsalz K Mit Nitrat 

L Mit Nitritpökelsalz und Nitrat M Mit Antioxidationsmittel N Mit Geschmacksverstärker 

O Geschwärzt  P Gewachst Mit Phosphat S Sulfite T Säuerungsmittel U Stabilisatoren

  vegetarisch

Alle Preise in Euro (€) inkl. MwSt. 


